Umstadter

Frihburgunder trocken 2022
im Barrique gereift

Bestellnr: 106
Menge: 0.75 Liter

Trinktemperatur: 16-18°C
Restzucker: 1,5 g/l
Gesamtsaure: 4,5 g/l
Alkoholgehalt: 12,0 vol%

FRUHBURGUNDER
KEN

Enthalt Sulfite
EAN: 403874
Abbildung ahnlich

Beschreibung

20,40 €

27,20 € je Liter

Der Fruhburgunder gehort zur groBen Burgunderfamilie und ist zugleich einer der altesten
Kulturreben. Wie sein Name es schon vermuten lasst, reift er friher als der Spatburgunder.
In der Nase zeigt er ein fruchtiges Bukett von Himbeeren, Brombeeren und Kirsche. Ein
vollmundiger Wein mit einer gut eingebunden Tanninstruktur. Die perfekt eingebundene
Holznote und ein Hauch von Schokolade runden diesen komplexen und geschmackvollen
Frihburgunder ab. Tipp: Ein besonderer Wein flr besondere Anlasse - sehr gute

Lagerfahigkeit.

Essensempfehlung

Kasevariation, Pasta mit Parmesan & Truffel, Wildbraten
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